AAMBURGUESA
DE PECHUGA
DE POLLO

PARCIALMENTE COCINADA

CODIGO INTERNO



6502 a 90-96 g RENDIMIENTOS PROMEDIO,
SEGUN METODO DE COCCION

CODIGO INTERNO PESO APROXIMADO POR PIEZA

METODO DE TIEMPO TEMPERATURA /ADE
= 21 pzas % 126 pzas RECONSTI- (MINUTOS) () RENDIMIENTO
APROXIMADAMENTE POR BOLSA APROXIMADAMENTE POR CAJA TUCION DE RECONSTI-
TUCION
Sartén 14 180 88
DESCRIPCION IDEAL PARA: Freidora 5 180 90
Hamburguesa formada dg 1031 | Restaurani Hbmio 12 200 81
pechuga de pollo, empanizada d .
gy e servicio
y congelada individualmente. completo
I:?;_‘ RESENIEIES LAS TEMPERATURAS, TIEMPOS Y RENDIMIENTOS, PUEDEN VARIAR
I7 - de conveniencia DEPENDIENDO DE LOS EQUIPOS Y FORMAS DE PREPARAR EL
e PRODUCTO. UNA VEZ COCINADO, EL POLLO DEBE TENER UNA
\rdy Comedores TEMPERATURA MINIMA DE 73°C O 165°F.
industriales
{4 Catering
VIDA DE ANAQUEL APARIENCIA APARIENCIA
©® COLOR: Dorado & OLOR: Pollo natural Y TEMPERATURA ITERNA EXTERNA
SABOR P ” | EN CONGELACION c E ad
& : Pollo natura ! arne mpanizado
365 dias a@-18°C blanca color dorado
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= INGREDIENTES

Carne y piel de ave, agua, empanizadores (harina blanqueada
de trigo, levadura, sal yodada, azucar, amarillo no. 5, amarillo
no. 6, mantequilla en polvo (crema dulce, suero de leche),
harina de maiz amarillo, suero deshidratado, especias,
bicarbonato de sodio, goma guar, oleorresinas de paprika y
clrcuma, especias (mostaza), ajo en polvo, saborizante
natural), proteina texturizada vegetal (concentrado de proteina
de soya), sazonador (sal, maltodextrinas, almidén, glutamato
monosédico, azucar, especias, saborizantes naturales, diéxido
de silicio, fosfatos (polifosfato de sodio y pirofosfato de sodio),
inosinato de sodio, guanilato de sodio y carboximetilcelulosa),
fosfatos de sodio y sal yodada. Prefrita en aceite vegetal
comestible.

Contiene alérgenos: leche, trigo y soya.

s CONDICIONES DE MANEJO

Manténgase en congelacion a -18°C.

Una vez descongelado, prepararlo para su
consumo Yy no deberé4 volver a congelarse.

'm | Food Service

CONTIENE: LECHE SOYA.TRIGD
‘1 " “ll | ” Cont. Net. 12,00 kg (6 Bolsas con 2 kg cfu)

Il 155

4
i

EMPAQUE PRIMARIO

Bolsa de polietileno, dimensiones 30 x 45 cm, color natural,
o bien, bolsa formada a partir de film de polietileno o
metaloceno.

£ EMPAQUE SECUNDARIO

Corrugado de papel kraft color café, dimensiones externas:
46.19 cm de largo x 26.82 cm de ancho x 29.21 cm de alto.

INFORMACION DEL PALLET

2 kg por bolsa

6 bolsas por caja
Peso bruto 12.68 kg
Peso neto 12.00 kg
9 cajas por estiba

7 estibas por tarima
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63 cajas por tarima 96.89 cm
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